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Assortiment

Driessen Food introduceert twee keer per jaar een nieuw 
seizoensassortiment. Deze producten worden ontwikkeld met als 
uitgangspunt: puur, herkenbaar, traditioneel. De basisgrondstoffen 
zijn regionaal en eerlijk, de smaakmakers vers en herkenbaar.

Scharrel

Gemak

Polder scharrelhoen, een kwaliteitsproduct van eigen bodem. 
De kuikens groeien op in hun eigen tempo. Vanuit het ei 
krijgen ze direct een verwarmd plaatsje in een stal voorzien van 
stro. Wanneer ze groter zijn, kunnen ze zelf buiten hun kostje 
opscharrelen. Het voer dat deze Bourgondische scharrelhoen 
krijgt wordt speciaal gemaakt. Dit voer bestaat tenminste 
70% uit granen en is rijk aan kruiden. Vanzelfsprekend zonder 
toevoegingen van groeibevorderaars of antibiotica.

Confi t
Deze traditionele bereidingsmethode wordt op verschillende 
producten toegepast. Voor dit seizoen is er een variant 
gemaakt van parelhoen in olie met verse kruiden en 
citroengras. Ca. 160 gram.
Art. 53009 Parelhoenconfi t kruidenolie

De polder scharrelrouleau caprese is verbeterd en bevat originele 
sud’n sol tomaat, buffel mozzarella en verse basilicum. Voor groot- 
en kleinverbruik een mooi en makkelijk te verwerken product: koud 

getranceerd heeft dit product nog maar een korte bereidingstijd nodig. 
Past in een duurzaam assortiment. Ca. 500 gram.

Art.  38066 Polder scharrelhoenrouleau Caprese
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Homemade terrines
Onze ambachtelijke terrines met uitsluitend natuurlijke en verse 
grondstoffen zijn in diverse soorten verkrijgbaar. Tunnels van 
circa 1 kilo maar ook eventueel in plaat.

Dit voorjaar:
Art. 5615 Sinaasappel/limoen paté 
Art. 5631 Paddestoelenpaté met pistachenootjes 
Art. 5628 Gember/lavendel paté
Art. 5613 Lamspaté 

Sous-vide

Regionale
vleeswaren

Sucade van het Hollandse rosé kalf. Sous-vide gegaard met 
Noord Afrikaanse kruiden en zuidvruchten. Botermals en in eigen 
jus, een zomerse variant op een succesvol product. Ca. 2 kilo.
Art. 51056 Kalfssucade Maroc

Het assortiment regionale producten blijft groeien. De lamsham 
wordt gemaakt van de schouders van Lingenslam en wordt op 
ambachtelijke wijze geproduceerd bij Driessen Food. Tevens 
verkrijgbaar is de gedroogde Krommerijn worst en Krommerijn 
rauwe ham.
Art. 5777 Lingenslam schouderham
Art. 5638 Krommerijn rauwe ham
Art. 5675 Krommerijn gedroogde worst
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en Regionaal


